
Reisetermine: 	
01.06. – 08.06.2025:	€ 1.869 p.P.
05.10. – 12.10.2025:	 € 1.799 p.P.
im Bungalow B mit Dusche/WC 
im Feriendorf Zum Störrischen Esel mit 3/4-Pension  
Einzelzimmerzuschlag: € 190,50 | Mindestteilnehmerzahl: 6 Personen 

Inkludierte Leistungen:

• 3 Kochworkshops unter der Leitung eines bekannten Chefkochs

• 3 kulinarische Ausflüge 

• Rhomberg-Charterflug

• Transfer ab/bis Flughafen Calvi

• 7 Nächtigungen in Bungalows mit DU/WC im beliebten Feriendorf Zum Störrischen Esel

• 7 x Frühstücks- und Abendbuffet sowie kleines Mittagsangebot 

	 (bei Anwesenheit im Feriendorf)

Geführte Genußreise
KULINARIK WOCHE



Das beliebte Feriendorf liegt eingebettet in eine große, blühende Gartenanla-
ge, nur etwa 300   Meter vom Sandstrand und nur einen Spaziergang von Calvi 
entfernt. Die umfangreiche  Infrastruktur des Feriendorfes, die hervorragende 
Kulinarik und die persönliche Betreuung sorgen für ent spannte Urlaubstage.

Das Feriendorf: 129 ebenerdige Bungalows mit Dusche/WC oder mit ge-
meinschaftlichen Sanitäranlagen, Rezeption,  Swimmingpool mit Liegen und 
 Sonnenschirmen, Restaurant, Bar, Korsischer Kiosk. 

So wohnen Sie: Ebenerdige Bungalows in Reihen- oder Blockbau weise, 
2 Einzel betten, solide Ausstattung, Dusche/WC oder gemeinschaftlichen Sanitär -
anlagen, Terrasse mit Gartenmöbeln.

Verpfl egung: Es erwarten Sie ein reichhaltiges Frühstücks- und Abendbuff et 
mit korsischen, mediterranen und internationalen Gerichten sowie verschie-
dene Themenabende.

Weitere Details erhalten Sie direkt bei Rhomberg Reisen oder im Internet unter www.rhomberg-reisen.com

1. Tag: Anreise nach Calvi
Nach der Anreise mit den Rhomberg-Charterfl ügen erwartet Sie  ein entspannter Start in die 
Genusswoche. Der kurze Transfer von nur 10 Minuten bringt Sie direkt zum Feriendorf zum 
störrischen Esel, wo Sie Ihre Bungalows beziehen können. Im Anschluss bleibt genügend 
Zeit, die malerische Umgebung zu entdecken oder in der kristallklaren Bucht von Calvi zu 
baden. Am Abend erfahren Sie von unserem Chefkoch bei einem Cap Corse Begrüßungs-
getränk, was Sie alles in der Woche erwartet. 

2. bis 7. Tag: Ihr Kulinarikpaket

Montag: Kräuterwanderung 
Im Rahmen der kulinarischen Woche laden wir Sie zu einer ganz besonderen Entdeckungs-
reise ein. Unter der Führung eines erfahrenen Kräuterexperten begeben wir uns auf eine 
spannende Tour durch die Natur, auf der Sie nicht nur wertvolle Kenntnisse über heimische 
Heil- und Küchenkräuter erwerben, sondern auch deren Vielfalt in der Natur hautnah er-
leben. Während der Wanderung sammeln wir gemeinsam frische Kräuter und lernen, wie 
man sie sicher erkennt und welche kulinarischen und gesundheitlichen Vorteile sie bieten. 
Von würzigen Wildkräutern über aromatische Blüten bis hin zu heilkräftigen Pfl anzen – 
 lassen Sie sich von der Vielfalt der korsischen Küche inspirieren.

Dienstag: Zugfahrt nach Ile Rousse auf den Markt, Kochworkshop am Abend 
Mit der Schmalspurbahn geht es der Küste entlang zum Hafenstädtchen Île Rousse. Nach 
einem Spaziergang zum Leuchtturm auf dem namensgebenden roten Felsen besuchen wir 
eine familiär geführte Biscuiterie, die korsisches Gebäck (Canistrelli) herstellt, und die  älteste 
Kaff eerösterei. Anschließend erkunden wir lokale Spezialitäten auf dem Markt. Am Abend 
wird aus den frisch gesammelten Kräutern und teilweise frisch auf dem Markt gekauften 
Produkten ein Drei-Gänge-Menü zubereitet.  

Mittwoch: Tag zur freien Verfügung 
Am Mittwoch haben sie einen Tag zur freien Verfügung. Erholen Sie sich an einem der zahl-
reichen traumhaften Strände Nordkorsikas oder buchen Sie weitere Aktivitäten vor Ort an 
der Rezeption des Feriendorfs. Das freundliche, deutschsprachige Personal ist Ihnen gerne 
behilfl ich. 

Donnerstag und Freitag: 2 Kochworkshops 
Am Donnerstag sowie Freitag werden zum Abendessen drei köstliche Gänge zubereitet, die 
allesamt von der korsischen Küche inspiriert sind. Mit frischen Zutaten und selbstgesammel-
ten Kräutern werden Vorspeise, Hauptgang und Dessert zu einem harmonischen Erlebnis. 
Unter Anleitung eines erfahrenen Chefkochs lernen Sie in unseren Kochworkshops, wie man 
 traditio nelle korsische Gerichte zubereitet, beispielsweise Wildschwein, Fisch und Wurst-
variationen, sowie vegetarische Spezialitäten mit frischen Kräutern wie  Rosemarin, Thymian 
und Fenchel. Nach dem Workshop genießen sie das selbstgekochte Menü in  gemütlicher Runde.

Samstag: Besuch eines Weinguts
Auf einem Weingut in Calvi werden verschiedene erlesene Weine verkostet, begleitet von 
lokalen Köstlichkeiten wie Charcuterie, Käse und frischen Salaten. Ein Highlight ist die 
 Besichtigung des Weinkellers, wo Sie mehr über die Produktion erfahren und einen Einblick 
in die Geheimnisse der Weinherstellung gewinnen können.

8. Tag: Heimreise oder Verlängerung
Transfer zum Flughafen und Rückfl ug oder individuelle Verlängerung.

Geführte Kulinarik Woche vom 01.06. – 08.06.2025 und 05.10. – 12.10.2025

Angebot vorbehaltlich Änderungen und Verfügbarkeit. Preise inkl. Service-Entgelt (€ 45 pro Buchung), nicht refundierbar. Es gelten die Allgemeinen Geschäftsbedingungen der Rhomberg Reisen AG. Reiseveranstalter- Bankgarantie Nr. 16365 abzuwickeln über die Europäische Reiseversicherung AG, Tel.+43(0)13182500.

Nicht inkludiert:
• Stornoschutz: 4% vom Reisepreis 
 (ohne Selbstbehalt)
• Reiseschutz: € 41,- p.P.
• Getränke und Trinkgelder
• Weitere vor Ort buchbare Ausflüge 
 und Aktivitäten

Reiseveranstalter:
Rhomberg Reisen AG
Flughafenstrasse 11 (Büro Nr. 5)
CH - 9423 Altenrhein

Buchungsstelle:
Der Korsika-Spezialist:
Rhomberg Reisen GmbH
Eisengasse 12
A - 6850 Dornbirn

Tel. +43 5572/22420-0
e-mail: reisen@rhomberg-reisen.com
Internet: www.rhomberg-reisen.com

Die Balagne auf Korsika bietet eine wahre kulinarische 
Entdeckungstour, besonders wenn man unter der Anleitung 

eines Chefkochs mehrgängige Menüs mit frischen korsischen 
Produkten zubereitet und diese in einer authentischen 

Atmosphäre bei einem Glas Wein genießt.


